
SNACKS & SMÅRETTER
SNACKS & SMALL DISHES

CRISS-CROSS FRIES & TRØFFELMAJONES
(e, h)  69
Criss-cross fries & truffle mayo.

LØKRINGER & PERSILLEMAJONES (e, h) 
69
Onion rings & parsley mayo.

SPICY CHILIPØLSE & PERSILLEMAJONES
(e)  75
Spicy chili sausage & parsley mayo.

HOT WINGS & AIOLI (e)  149
Hot wings & aioli.

FRIES & AIOLI (e)  65
Fries with aioli

GRATINERTE NACHOS MED RØMME,
JALAPEÑOSALSA & HUSETS
MIKROGRØNT (e,s,m)  129
Baked nachos with sour cream, jalapeño salsa
and microgreens.

SURDEIGSBRØD M. AIOLI (h.g)  65
Sourdoughbread with aioli

SIDESALAT (se,su)  50
Sidesalad

KLASSIKERE
CLASSICS
SILDETALLERKEN (f, se, h, s, m)  155
3 typer sild, flatbrød og rømme.
Herring plate - 3 types of herring, sour cream and Norwegian flatbread.

FISH & CHIPS (b, se, e, h, f, su)  275
Torsk fritert i øltempura, salat, pommes frites og tartarsaus.
Deep-fried cod, salad, fries and tartar sauce.

ELGBURGER (h, e, su, m)  299
Med cheddar, rødkål, tyttebærkrem og criss-cross fries.
Elk burger with cheddar, red cabbage, lingonberrycream and criss-cross fries.

TARTAR AV HJORT (e, f, h, su, m, se, r)  hel 275  /  halv 185
Med persillemajones, sprø kapers, eggekrem, syltet kantarell og surdeigsbrød.
Deer tartare with parsley mayo, crispy capers, pickled chantarelles and sourdough bread.

RIBBETALLERKEN (m,su)  345
Ribbe, medisterkake, julepølse, rødkål, kokte poteter, tyttebær og julesaus.
Norwegian Christmas plate with slow-cooked pork belly, sausage, red cabbage, potatoes, lingonberries and
traditional sauce.

RIBBESANDWICH (e, h,m,se,su)  175
Glazed, slow-cooked pork belly on sourdought bread, with lingonberrycream, traditional christmassaus and
pickled red cabbage.

TOAST SKAGEN (h, m, e, su, sk)  175
Klassisk toast skagen på surdeigsbrød, toppet med ørretrogn.
Classic "Skagen" shrimp toast on sourdough bread, topped with trout roe.

Allergener: b - bygg,  e - egg, f - fisk, h - hvete, ha - hasselnøtt, m - melk, r - rug,            
s - sesam,  se - sennep, sel - selleri, sk - skalldyr, so - soya, su - sulfitt



GRØNT / VEGETAR - NYT RETTENE ALENE,                  ÈÈ

ELLER LEGG TIL ET PROTEIN

GREEN / VEGETARIAN MAINS - DISHES TO BE ENJOYED ON THEIR
OWN, OR ADD A PROTEIN

GRØNNSAKER/VEGETAR         KJØTT, FISK & SEITAN
GREENS/VEGETARIAN                              MEAT, FISH & SEITAN

GNOCCHI I MARINARASAUS 
(e, h, m, su)  160
Gratinert med cheddar og mozzarella. 
Serveres med en frisk salat.
Cheddar and mozzarella baked gnocchi in 
marinara sauce, served with a fresh side salad.

TORSK (m,f,ha)  180
Med brunet hasselnøttsmør.
Cod with browned hazelnut butter.

GRESSKARSALAT (m)  165
Gresskar på 5 måter, salat og balsamico.
Pumpkin 5 ways, salad and balcamic vinegar.

GRILLET HJORT (h, so)  225
Med rårørte tyttebær og sprøstekt løk.
Grilled deer, lingonberries and crispy onions.

COUSCOUS MED SMØRSTEKT SPISSKÅL
(m)  165
Med rosiner, granateple, fetaost, raz el haout,
og gresk yoghurt.
Couscous with raisins, pomegranate seeds,
feta cheese, raz el haout, Greek yoghurt and
butter fried cabbage.

PANNESTEKT, VEGETARISK SEITAN 
(h, su, m)  199
Med syltet kantarell og bakt spisskål.
Pan fried vegetarian seitan, pickled chantarelles 
and baked cabbage.

SESONGENS NORSKE BETER 
(h, m, s, su)  155
Variasjon av beter, grønnkål og flatbrød.
Seasonal Norwegian beets, kale and crispy flatbread.

LANGTIDSSTEKT RIBBE MED BBQ-GLAZE
(sel, se)  235
BBQ glazed, slow-cooked pork belly.

Allergener: b - bygg,  e - egg, f - fisk, h - hvete, ha - hasselnøtt, m - melk, r - rug,            
s - sesam,  se - sennep, sel - selleri, sk - skalldyr, so - soya, su - sulfitt



DESSERT

MULTEKREM & KRUMKAKE (h, m)  119
Traditional dessert with cloudberries, whipped cream and a Norwegian waffle cookie.

OVNSBAKT SJOKOLADEMOUSSE (h, e, su, m, so)  150
Med skogsbærkompott og vaniljeis.
Oven baked chocolate mousse, berry compote and vanilla ice cream.

1 KULE HJEMMELAGET IS  55
Spør din servitør om dagens smaker. Allergener vil variere.
1 scoop homemade ice cream - ask your waiter.

HJEMMELAGET TRØFFEL TIL KAFFEN  35
Spør din servitør om dagens smaker. Allergener vil variere.
Home-made chocolate truffle, ask your waiter for today's flavour.

Allergener: b - bygg,  e - egg, f - fisk, h - hvete, ha - hasselnøtt, m - melk, r - rug,            
s - sesam,  se - sennep, sel - selleri, sk - skalldyr, so - soya, su - sulfitt


